


✅100年続く“日本の洋食”で幅広い世代のお客様を笑顔に

✅こだわりの素材や本場の味を追求するお店

✅お店の立地

✅じゅらくで働く人＆研修なども充実しています！

じゅらくのポイント



じゅらくについて



株式会社聚楽は今から何年前に創業
したでしょうか？

1.約30年前
2.約50年前
3.約100年前





聚楽が最初にオープンしたお店はどんな
場所だったと思いますか？

1.高級なフランス料理店
2.町の小さな食堂
3.駅のホームの立ち食いそば屋



町の小さな食堂からはじまりました。新幹線の車内販売
や、警視庁の社食や給食事業なども手掛けていました



”楽しい”を集めよう
私たちの仕事は、お客様を心からおもてなしすること。
「どうすれば喜んでもらえるか」を大切にしながら、日々の業務に
取り組んでいます。

また、多くのお客様との出会いやふれ合いを通して、私たち自身も
成長し、人としての豊かさを育んでいける――
そんなレストランでありたいと考えています。

聚楽が大切にしていること



社　　　名　　　株式会社　聚楽
代　　　表　　　取締役社長　加藤　治
本社所在地　　　〒101-0062
　　　　　　　　 東京都千代田区神田駿河台3丁目4番地　龍名館本店ビル９階

創業年月日　　　１９２４年　３月１０日
資　本　金　　　１億円
従　業　員　　　正社員 500 人 / パート・アルバイト 850 人 
業　　　務　　　ビジネスホテル・リゾートホテル・各種レストランの経営
店　舗　数　　　レストラン ： 直営店(2７)、フランチャイズ店(9)
　　　　　　　　 ホテル ： ビジネスホテル(3)、リゾートホテル(4)

　　　　　運営会社について　　　　　　



飯坂ホテルジュラク
（福島）　　　　

みなかみホテルジュラク
（群馬）　　　　　　

お茶の水ホテルジュラク
（東京）　　　　

伊東ホテルジュラク
（静岡）　　　　　　　　神戸ホテルジュラク

（兵庫）　　　　　　　

万座ホテルジュラク
（群馬）　　　　

ジュラクステイ新潟
（新潟）　　　　

　　　　　　　　　　
　　　あ　　　　　　　　

全国7ヶ所に展開する聚楽のホテル







じゅらくのレストランについて





看板メニューは懐かしの味「大人のお子様ランチ」



100年前から続く「洋食料理」が
東京メトロのCMやTVで話題になっています

100年前の東京グルメ本「食行脚」 掲載の人気店、現在は？ 「老舗の100年」を追跡

100年前の洋食を食べよう！

https://findmy.tokyo/challenge/639




神田明神の目の前・おすすめは自家製手打ち蕎麦



地域のお祭り（神田祭）にも参加！











パエリアの国際大会で何度も優勝しています





地中海をイメージしたターコイズブルー・スペインの洞窟のような店内



スペイン政府が公式に認定する「RESTAURANTS FROM SPAIN」の
称号を2025年に取得。本場の味を忠実に再現する数少ないレストラン

として世界的にも高い評価を受けています。



新潟県に出展したびいどろが開業1周年を迎えました！
五つ星お米マイスターがパエリアに合うよう新潟県産をブレンドしています



じゅらくのレストランのポイント



✅100年続く“日本の洋食”で幅広い世代のお客様を笑顔に

✅こだわりの素材や本場の味を追求するお店

✅お店の立地

✅じゅらくで働く人＆研修なども充実しています

じゅらくのポイント



じゅらくではたらく人



10:00
11:30
14:00
15:00
17:00
22:00
23:00

1日の流れ
出勤・オープン準備
ランチ開店
ラストオーダー
ランチ閉店・休憩（まかない）
ディナー開店
ラストオーダー
退勤

※シフトによって時間帯や内容は異なります



Tさん（高卒3年目）

働いてみてどうですか？
いい意味で思ってたのと違って店内が和気
あいあいとしていて、自由に働けていま
す。アルバイトの方とも仲がいいですよ

会社選びをしている方へ一言！
迷いや不安もあるかもしれませんが、どう
にかなる！(笑)ふぁいてぃん！



その他のスタッフ

パエリア作りのプロ。見た目の通りめちゃ
くちゃ優しい成瀬店長

高卒で今は上野で店長をされている加賀
さん。いつも笑顔で迎えてくれます！



聚楽の先輩聚楽の先輩
２２分で教えて分で教えて

2020年4月入社
小川さん
2020年4月入社
小川さん



聚楽の先輩聚楽の先輩
２２分で教えて分で教えて

2024年4月入社
糖田さん（調理職）
2024年4月入社
糖田さん（調理職）



料理の提供やドリンク作り。お客様とお話しすること(大事！)
キッチンとホールを両方挑戦することもできます！

最初はどんな仕事を任される？

実際にとれています。今は自分で立候補してシフトを作ってます

先輩や社員と上手くやれるか心配

Q＆A

初めての接客でちゃんとできるか不安

お休みは希望通りに取れますか？
私も一緒でアルバイト経験なし！どんどんできるようになりました

みんなから話しかけてくれるので大丈夫！(笑)



その他



入社1年目の研修について

✅新入社員全体研修　約2週間
　　・ビジネスマナーやお店の働き方を現場社員から学びます

✅レストランで現場研修　6か月(3か月×2店舗)
　　・サポート面談を毎月実施します
　　・本人の希望や適性を考えて研修店舗を決定します

✅本配属
 　　・本人の希望や適性を考えて配属店舗を決定します



じゅらくのInstagramはこちら！
じゅらくのレストランの様子を見てみてください！

https://www.instagram.com/juraku_jp/

