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会社名

所在地

事業内容

資本金

設立

代表

鹿児島王将株式会社

　鹿児島市城西１丁目4−1３

中華料理店

2,500万円

1978年7月28日

稲盛　幸広

会社概要



Vision ・48年続く、南九州の町中華

　歴史も大事にしつつ、常に変化と挑戦

全従業員の物心両面の
幸福を追求すると同時に、
地域、社会の進歩発展に
貢献すること



京セラ経営と同じ独立採算制を採用し

稲盛和夫氏

創業から

現在、鹿児島市 店舗、霧島市に７

黒字経営

当社の特徴

店舗と工場を運営１
の交渉のおかげで王将フードサービスより暖簾分け

を維持



調理・接客（店舗勤務）
【調理】鹿児島餃子の王将で餃子焼きや揚げ物、鍋振りを担当します。
【接客】お客様案内や料理の提供、下げ膳そしてレジ対応を担当します。

業務内容

製造・配送（工場勤務）
【製造】餃子の製造やお肉・野菜のカットを担当します。
【配送】店舗から注文を受けた品物を店舗開店までに配送・運搬します。

総務部（事務所勤務）
【経理】毎日の売上チェックや請求書等を確認します。
【総務】勤怠チェックや求人対応、広報等を行います。



１１：２５

１１：３０

１７：００

１５：００

１４：００

２０：４０

勤務開始　お客様案内、料理配膳、洗い場　等

店舗朝礼

仕込み作業(卵割り・キャベツカット)等

２時間休憩(賄いあり)

勤務開始　お冷の準備・お持ち帰り準備　等

定時退勤　残業ある場合は洗い場作業　

2 0 2 5 年 4月入社 (男性社員 )　　
１日のスケジュール

１４：３０ 従業員の賄い作り



調理作業

餃子焼き担当
人気メニューの餃子を
焼き加減に注意する

揚げ物担当
からあげや油淋鶏を
揚げて盛り付ける

仕込み担当
野菜のカットやタレなど
を作る

鍋振り担当
ヤキメシなどを作る
一人前になるまで約3年



ホールスタッフ作業

案内・お冷出し
席のご案内やお冷を
お出しする

料理の配膳
お客様の注文した料理を
配膳する

机の片付け
お皿等を片付けて
机をきれいにする

レジにてお会計
伝票を元にレジにてお会計を
おこなう



アルバイト
69.3%

社員
30.7%

20代
40.9%

50代
19.5%

10代
14.6%

30代
12.5%

40代
12.5%

年齢層比率従業員比率

組織の人員構成

社員：アルバイト

3:7
平均年齢

35.5歳
男性
60.7%

女性
39.3%

性別比率

男性：女性

6:4

2025年6月時点での正社員数　44名



最近の取り組み

×
01.テレビ放送 02.商品監修

会社としても、店舗としても色々なことに取り組んでいます

×
03.新メニュー開発

6/14(土)9：25～
KYT　カゴピタにて
鹿児島王将特集

南九州FamilyMartにて
4商品を監修販売中
～7/21(月)まで

7/2(水)より店舗限定
「冷やし担々麺」

「プルコギ焼飯」販売



職場見学において

時間・曜日等　ご相談ください！
【定休日】毎週火曜日・月曜不定休・お盆休み8/13～15
【時間】13：00～15：00　応相談
　時間・曜日はご相談可能ですが、平日の上記時間だと
　店長や、先輩社員とお話をする時間をとることができます

店舗近くの駅まで送迎可能です！



ご閲覧ありがとうございました！

鹿児島王将

公式HP、Twitter、Instagram
随時更新しております

仕事動画 公式HP

INSTAGRAM


