
SHOP LIST

私たちの事業について
1968年にアメリカで誕生し、1982年に日本へ上陸したシーフードレストランチェーン。
現在は首都圏を中心に全国20店舗を展開しています。
「Guest is First」を理念に掲げ、ロブスターのみならず厳選されたシーフードと
バリエーション豊かなメニューをご用意。
親しみのあるホスピタリティサービスで誕生日や記念日といった特別な日はもちろん、
何気ない普段のお食事のシーンまで幸せな空間を提供しております。

02 仕事を通じて感じる自身の成長や、やりがいは何ですか？
まず、接客のマナーや言葉遣いなどが身につきます。資格者になると、俯瞰して店舗を見る視点も育ちます。社員さんが店舗の売上目標を
共有してくれるので、アルバイトながらに、みんなでエ夫して売上アップを目指すなど、成長に対する意識も高くなりました。
社員になってからは、視野がさらに広がりました。売上目標を達成するために、いかに周囲を巻き込むのか。
成果を出すためのプロセスなど、より深いところまで考えるようになりましたね。

店舗・本社を開わず、みなさんレッドロブスターへの愛が深いんですよね。レッドロブスターを発展させていくためにはどうすればいいか
を、常に考えている人たちばかりです。私自身もレッドロブスターへの愛が深まるのと同時に、入社された方々の成長を間近で見ること
で、やりがいも高まっています。「人が好き」「食べることが好き」「料理を作るのが好き」「人を笑顔にするのが好き」「飲食業界で働いてみた
い」。どんな理由でも構いません。レッドロブスターが、何かを始めるきっかけになれればと思っています。

MESSAGE 社長からメッセージ
レッドロブスターはシーフードレストランとして、お客様のお腹を満たすおいしいお料理を提供しています。同時に、ご来店いただいている間の楽しい空
間や時間も提供する「心を満たす店」でありたいと願っています。そのために、アルバイトや現場の社員、本部の社員が一つのチームとなってお客様をお迎
えしています。AIやロボットの活用が進む現代だからこそ、人と人との出会いが生み出す「体験」を大切にしたいのです。
入社のきっかけや動機は、なんでも構いません。調理がしたい、接客がしたい。人とコミュニケーションをとりたい。多くの方が、そんな希望を持って入社
します。そして店舗で経験を積むと、「調理が楽しい」「マネジメントの奥深さに興味が湧いた」「やっぱり接客が大好きだ」と、自分のしたいことや適性が見
えてきます。キャリアアップのための選択肢はそろえていますので、私たちと一緒に、お客様に楽しさを提供できるお店と、あなた自身のキャリアをつ
くっていただきたいと思います。会社は、社員やアルバイトの方々のキャリアを全力で支えていきます。人と接するのが好きな人、人と一緒に何かを作り
上げることが好きな人、誰かの役に立ちたい人。そんな気持ちを持っている方は、まずは気軽に応募していただきたいですね。

レッドロブスタージャパン株式会社

問い合わせ先　採用担当
土・日・祝を除く(10:00～19:00)

【東京都】
・レッドロブスター練馬関町
東京都練馬区関町南1-4-6

・レッドロブスター上池台店
東京都大田区上池台4-21-10

・レッドロブスター武蔵野関前店
東京都武蔵野市関前5-7-7

・レッドロブスター北小岩店
東京都江戸川区北小岩1-1-3

・レッドロブスター上板橋店
東京都板橋区桜川3-20-5

・レッドロブスターお台場店
東京都港区台場1-7-1アクアシティーお台場Ｒ604

・レッドロブスター多摩境店
東京都町田市小山ヶ丘2-3-7

【千葉県】
・レッドロブスター新松戸店
千葉県松戸市新松戸4-45

・レッドロブスターみつわ台店
千葉県千葉市若葉区殿台町430-4

・レッドロブスター舞浜イクスピアリ店
千葉県浦安市舞浜1-4イクスピアリ3F　

【埼玉県】
・レッドロブスター川口店
埼玉県川口市西青木1-19-1

【神奈川県】
・レッドロブスター新本牧店
神奈川県横浜市中区本牧和田27-1

・レッドロブスター大和店
神奈川県大和市深見西8-1-31

・レッドロブスター江ノ島店
神奈川県藤沢市片瀬海岸3-22-19

・レッドロブスター逗子店
神奈川県逗子市桜山8-11-11

【山梨県】
・レッドロブスター甲府店
山梨県甲府市向町347-3

【大阪府】
・レッドロブスターユニバーサル･シティーウォーク大阪店
大阪府大阪市此花区島屋6-2-61
ユニバーサル･シティウォーク大阪5F

【兵庫県】
・レッドロブスター須磨海浜公園店
兵庫県神戸市須磨区須磨浦通1-1-2

【長崎県】
・レッドロブスターハウステンボス店
長崎県佐世保市ハウステンボス町7-8

【沖縄県】
・レッドロブスター沖縄北谷店
沖縄県中頭群北谷町美浜8-10

公式サイトは
こちら

お仕事動画は
こちら

Instagram は
こちら

TikTok は
こちら

COMPANY PROFILE

jinji@redlobster.jp　

03-6451-1726　

080-3468-2434

【本社所在地】 〒151-0051 東京都渋谷区千駄ヶ谷4-1-5 RLビル
【資本金】5,000,000万円（平成29年11月現在）
【設立】2010年（平成22年）12月27日
【従業員数】1,200名

現場と本部の距離が本当に近いんですよね。店内の機器のちょっとした整備や確認に、役員が行ってしまうんですよ（笑）。本部の人も全員、
店舗動務経験があり、現場が好きなんですよね、店舗に行くと、気軽にアルバイトとも話をしています。
私自身も店舗に足を運びますし、社員旅行や年始の集まり、6月の表彰式などで全社員が集合する場では「最近どう？」と声をかけながら、
悩み事や改善してほしい要望を捨うようにしていますね。

社員とアルバイトの距離も近いですよね。アルバイトだった頃は、そこも居心地がよかった理由の一つです。
正社員になってから気づいた良い点は、店舗ごとに客層や店の雰囲気が異なり、新鮮な気持ちで働けることです。アルバイトさんたち
も多様で、接し方や育て方など工夫を重ねることで、マネジメントの勉強にもなります。

01 働くうえでレッドロブスターのいいところは何だと思いますか？

店舗により車・バイク・自転車通勤可
※所在地はHPにてご確認いただけます

正社員の2名にレッドロブスターのいいところや
やりがいなどを聞きました。

人事広報
内田

店舗マネージャー
川村
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ABOUT
RED LOBSTER
レッドロブスターの働き方や制度

データについてご紹介

●初任給／26万円
１年後給与アップ！
●自宅通勤者：月給27.6万円
●全国転勤者：月給29.6万円へ昇給。
年収は２年目に377万円以上、
３年目に401万円以上、５年目には
422万円以上と、若いうちから安定し
た収入を得られます 。
頑張りを正しく評価する給与テーブル
を整え、 「人を大切にする姿勢」を
制度で示します 。

kitchen front
包丁の持ち方から丁寧に指導し、
ロブスターを中心に肉・魚・
パスタなど幅広い調理を経験。
調理師免許取得補助もあり、
基礎から専門的な技術まで段階的
に身につけられます 。

注文はタッチパネルではなく、
スタッフが直接うかがう対面接客。
お客様との距離が近く、
「ありがとう」
「あなたが担当でよかった」
という言葉を直接いただけます 。

キッチン業務 フロント業務

幅広いキャリアプラン
入社後1年間はキッチン（調理）とフロント（接客）をそれぞれローテーションで経験。
実際の現場に立ちながら、自分の得意や興味を見つけられる仕組みです 。

お仕事のやりがいや普段の業務などを先輩に聞きました。

7年
正社員

4年
アルバイト

平均勤続年数

店舗の営業経験後、本部への昇格
もあり現在本部で勤務している人
はほぼ店舗での勤務経験がありま
す。店舗での経験を活かし幅広い
分野でのバックサポートをしてい
るメンバーがたくさんいます。

10代
10％
20代
25％

30代
30％

40代
20％

60代
5％

50代
10％

年齢層

幅広い年代が活躍しており、
長い人は数十年勤続の方も
います。キャリアップ制度も
あり飲食店を通じて商品・広
報・人事・営業等、色々な専門
性が学べます。

93%

有給休暇取得率

有給休暇の取り方は人それぞれ
で季節休暇が年間で12日間もあ
るので、20日～30日程度まとめて
取る方もいます。

119～129days

年間休日日数

■週休2日制（月8～9日）
■介護休暇
■慶弔休暇
■産前産後・育児休暇
■5日以上の連続休暇取得OK

（季節休暇、有給を含む）

毎年沖縄にて２泊３日
で表彰式を開催！
個人だけでなく店舗単
位でたたえ合うことに
よりチームで成果を出
す喜びを共有。
「来年は自分も！」と
いう前向きな目標が次
の成長につながってい
ます 。

年収
566～580
万円

年収
422～458
万円

年収
401～425
万円

年収
377～401
万円
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出勤
メールチェック、

予約、食材在庫チェック

仕込み全般
ホール業務なら

ディナー予約席など

キッチン業務
フライやオーブンで
オーダーを作ったり
お皿を洗ったり

閉め作業
清掃、メールチェック

休憩

水谷　廉太郎
入社年月日：2018年4月
出身校：神奈川県立希望ヶ丘

高等学校／明治大学
商学部商学科

入社理由：
アルバイトとして働いていて、
無理なく自分らしく働ける環境
だと感じ、入社を決めました。

増井　陽菜
入社年月日：2024年4月
出身校：埼玉県立草加西高等学校
入社理由：
働くスタッフの「笑顔」がどの
会社よりも魅力的でした。
食事体験や料理経験がなくても
丁寧に教えてくれると聞き、
「ここで働きたい」と思いました。

11:00

12:00

15:00
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21:00

22:00
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13:00

16:00

17:00

21:00

22:00

ホール業務

帰宅

1日の流れ

出勤
体調＆メールチェック

閉め作業
清掃、発注

キッチン業務
サラダなどの
冷製オーダーを作ったり
仕込みをしたり

休憩＆賄いタイム

ホール業務

帰宅
年収
参考例

Q1.
入社後の
研修期間は大変？
A.
全然です！
覚える事は多いけど
同期と楽しくできる
ので良かったです！

Q2.
一人暮らしの
家賃補助は満足？
A
すごく助かります 。
一人暮らしの負担が
大きく減りました！

Q3.
実際のところ、
休日は取りやすい？
A.
取りやすいですよ！
繁忙期以外は５連休
できることもあって、
旅行にいけました！

4.
仕事は難しい
ことが沢山ある？
A.
中にはあるけど、
仕事の優先順位を
付けれるようになり
減ってきました！

Q5.
先輩や上司は
どんな人がいる？
A.
仲良しです！
本部の方も気軽に
来てくれるので
相談しやすいです 。

Q6.
まかないは
一番何が好き？
A.
断トツでワタリガニの
トマトパスタです！
全額補助で、
より美味しく感じます！

POINT 福利厚生について(安心して長く働ける制度と環境)

産休・育休あり家賃
補助制度

賄い代
全額補助

社会保険完備
（雇用・労災・健康
・厚生年金）

車・バイク・
自転車通勤可

（店舗により異なる）

引越しサポート
（人事異動の際、提携不動産
会社の物件を敷金礼金
なしで借りられます）

各種表彰制度
（沖縄で開催）

社内外
研修制度

資格取得制度
（食品衛生、
防火管理など）

社員割引制度
（20％オフ）

誕生日
ギフト

賞与年2回
（6月、12月／業績による
※昨年実績は1ヶ月分）

各種お祝い
制度(出産・結婚他)

交通費支給
（上限 月3万2000円）

髪型・髪色・
ネイルOK

※社内規定有り

20%

県外就職者対象

借り上げ社宅
家賃補助制度

お好きなお部屋を選択していただけます。

入社から1年間は家賃補助があります。
家賃の半額又は上限3万円まで補助
敷金礼金も会社負担　
※引越しの費用は自己負担になります。
例)家賃5万円の場合⇒25,000円補助
　 家賃7万円の場合⇒30,000円補助


