
各職種で取得を目指せる資格・免許があります！(資格受験費用補助制度あり)
〈資格例〉SQFプラクティショナー、内部監査員、HACCP専門講習、第一種衛生管理者、食品表示診断士、第３種電気主任技術者、
　　　　エネルギー管理士、食鳥処理衛生管理者、大型自動車運転免許、電気工事士、異物検出機・微生物検査専門家認定 など

Our Bus��s

M�sage

こんにちは！ 日本ホワイトファーム株式会社です。

私たちは《ニッポンハムグループ》の一員として、

鶏肉の生産から加工まで一貫して手がける会社です。

あなたが普段何気なく口にしているから揚げや焼鳥、サラダチキン…

その裏側には私たちの「安全でおいしい鶏肉を届けたい」という強い想いと、日々の努力があります。

これから私たちはさらなる一歩を踏み出します!

SDGsや環境問題、アニマルウェルフェアヘの取り組みはもちろん、

新工場の立ち上げや国産鶏肉の輸出拡大、

そして業界初の「1企業が年間1億羽生産する」という大きな目標に挑戦していきます。

ここで働くあなたには、単なる“ものづくり”ではない、　「未来の食文化をつくる」役割が待っています。

あなたのアイデアやエネルギーが、私たちの挑戦をさらに大きく動かします。

一緒に新しい食の未来を創りませんか?

ニッポンのチキンを君と支えたい
――安全でおいしい国産鶏肉を食卓へ

Loc��n

私たちのこと

もっ
と知
ってください！

日本ホワイトファームでは、親どりの飼育から、若どりの出荷、鶏肉の処理加工までを一貫して手掛けています。
安全で新鮮な鶏肉をスピーディーに商品化し、ニッポンハムグループを通じて、全国のお客様へお届けしています。

さらなる情報は
ホームページを
ご覧ください！

従業員数

年齢構成比

1 日に生まれるヒヨコの数

売上 国内シェア

約10％

100％出資

約70％

お客様やチームから感謝や評価をもらったとき

自身の成長やスキルアップを感じたとき

チームや職場の役に立っている実感があるとき

新しい挑戦や改善に取り組んでいるとき

福利厚生・勤務環境の充実

安定した仕事・職場の安心感

職場の人間関係・雰囲気の良さ

仕事のやりがいや成長実感

20代
22.5％

30代
21.5％

40代  16.8％

10代  0.4％

60代  16.7％

（日当たり雛発生数）

もも肉

手羽先

好きな鶏肉の部位は？

入社してよかったことは？

2001年 2024年
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492億円

663億円

663 億円

給料や報酬の安定・良さ

むね肉せせり 砂肝

仕事の成果や達成感を
実感したとき

2,240人

北海道産
鶏肉シェア

やりがいを感じるときは？

生産技術職
●親どり・若鳥の
　飼育管理全般
●生産成績の
　管理・技術指導
　
日々 鶏の健康状態をチェック
し、元気に大きく育ててい
ます！

獣医師
●防疫業務
  (疾病対策、ワクチンプログラム選定)
●診療業務(ブロイラー診療、医薬品処方)
　
各事業部に獣医師が在籍し、異常があれば
すぐに診療してもらう体制が整っています！

製造技術職
●鶏肉の製造工程全般の管理
●数値や人員の管理、機械調整
　
鶏肉製造工程の「管理」が仕事！
日々オーダーの管理や従業員の管理をしています。

事務職　  設備管理職
●機械・設備の点検や保守管理
●食肉加工機械の自社制作やメーカーとの
　共同開発にかかる提案、助言
　
工場内には機械設備がたくさん！ しっかり点検し
毎日の安定稼働を実現させています。

品質管理職
●微生物検査・温度管理・
　衛生管理
●改善提案
　従業員教育指導

生鮮食品を取り扱ってい
るため、厳しい目で品質を
チェックし製造現場への
改善提案も行います。

●技術系事務(生産管理、製造管理)
●一般管理事務(労務管理、人事)
　
生産・製造の数値を管理する「技術系事務職」と
人事・労務を担う「一般管理事務職」に分かれています！

50代  22.0％

日本ハム株式会社
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