
ここから、未来が広がる。

「好き」から始めて、
誰かの毎日を支える仕事へ。

富士産業の調理スタッフは、
食べる人を想いながら、

毎日の食事をつくる仕事です。

一つずつできることを
増やせるよう、

先輩がしっかり教えます

調理の仕事に慣れたら
調理師を目指すこともできます

ステップアップ
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富士産業を、もっと知ってみよう。
ホームページでは、仕事のこと、働く人のこと、
富士産業の雰囲気を紹介しています。
気になったら、ぜひチェックしてみてください。

料理が好き。
その気持ちを、
仕事にしよう。

安心して働ける理由



先輩に聞いてみました！
一人で全部やる仕事ではありません。チームで協力しながら進めていきます。

調理スタッフって、どんな仕事？

準備
STEP �

食器を準備したり、
野菜を洗ったりします。

まずは、調理の下準備から
スタートします。

調理サポート
STEP �

食材を切り、調理します。
完成したら盛り付けます。

提供・片付け
STEP �

食事を提供し、
調理場の片付けや、

食器の洗い物をします。

この仕事を選んだ理由は？
料理が好きで、調理に関わる仕事がしたいと思ったからです。
研修が多くて、しっかり教えてもらえるところに安心感がありました。

仕事のやりがいは？
自分がつくった料理を食べていただいて、
残飯が少ない日は「よかったな」と思います。
「夜のスープがおいしかったよ」と聞くと、うれしいです。

学生のみなさんへ
いろいろな人と関わりながら働きたい人には、
富士産業はとてもおすすめです。

野菜を洗う

切る・調理する

食器を準備する

盛り付け

片付け 洗い物

上野さん
（入社2年目・高卒入社）

成長したと感じることは？
プライベートで初めて作る料理でもスムーズに作れるようになりました。
料理の腕が上がったと思います。

入社して感じたギャップは？
調理スタッフの仕事は、もくもくと作業する仕事だと思っていましたが、
実際はとてもにぎやかで、話しやすい職場でした。

学生のみなさんへ
安心して働ける環境があって、成長していける会社だと思います。
一緒に働ける人が来てくれたらうれしいです。

織田さん
（入社2年目・高卒入社）


